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Kalt/warmes Biifett, Fingerfood, Schnittchen oder eine

[ ]
C t Suppe als Mittagspause und danach Kaffee und Kuchen.
a e r I n g Unser Catering ist leistungsfahig und flexibel. Selbstver-
standlich setzen wir auch gerne lhre individuellen Win-
sche um und berucksichtigen besondere Bedurfnisse.
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Festlich oder schlicht - abgestimmt auf den Anlass bie-
ten wir Thnen den entsprechenden Rahmen. Wahlen
Sie zwischen verschiedenen Optionen und verleihen so
Ihrer Veranstaltung die richtigen Akzente.
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Die verschiedenen RaumgroRen bieten fur die klelne

[ J [ J
Feier oder Tagung bis zur grofRen Party immer ausrei- M O l I C h I(e Ite n
chend Platz. Die grofReren Schiffe haben zwei Decks. So
bietet sich eine tolle Kombinationsmoglichkeit: zum

Beispiel im oberen Salon tagen und im unteren Salon
tafeln.
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Es gibt viele Anlasse zusammenzukommen: beruflich
auf einer Tagung, zu einem Work-Shop um etwas zu
lernen und sich auszutauschen, mit Familie und Freun-
den, wenn es etwas zu feiern gibt oder einfach nur zum
Spald haben auf einer Party mit Musik und Tanz.
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fiir Ihre Veranstaltung an Bord. Die nachsten
“ Seiten sind voller Inspiration und Information.
. Fiir Fragen stehen wir lhnen natiirlich

zur Verfiigung.
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SCHIFFE

Kommen Sie an Bord unc

Unsere Charterschiffe sind verschieden groB und daher bestens fur alle Arten von Veranstaltungen geeignet
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CATERING

Spelsen, Getranke und was

NOCN SO dazugenort

Professionelles Catering macht jeden Anlass zu einem Erlebnis fiir Sie und lhre Gaste. Und auf die verschiedenen Anlasse, Geschmacker und
Gewohnheiten muss das Catering perfekt abgestimmt sein.

Lassen Sie sich von den nachfolgenden Bufettvorschlagen inspirieren. Saisonal oder festlich, nordisch oder international, ein Imbiss fiir Zwi-
schendurch oder Deftiges aus dem Suppentopf - die Moglichkeiten sind umfangreicher, als wir es hier darstellen konnen aber nicht zu umfang-
reich, als das wir es nicht fir Ihre Veranstaltung umsetzen konnten.

20 Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.
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Nternational, Bremiscn,
vegetariscn oder.

Unsere Biifetts bieten eine Vielzahl von Moglichkeiten. Hier zeigen wir Ihnen eine Auswahl aufeinander abgestimmter Speisen. Natiirlich konnen
wir auch fiir Sie ganz individuell etwas zusammenstellen.

BUFETTS

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.




Das Liittsche
VORSPEISEN & SALAT

Albondigas Hackbdllchen in Tomatensugo
Blatterteigkissen mit Pilzen und Frischkdse

Salat von Tomate, Gurke, Paprika und
Salatherzen mit Créutons und
French-Dressing

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Pasta mit geschmolzenen Tomaten,
Babyspinat und Parmesan
Hahnchen auf mediterranem Gemtise gegart

mit Rleinen Kartoffeln spanischer
Art im Ofen gegart

NACHSPEISEN
Panna cotta mit Ragout von Beerenfriichten
Joghurt-Pistazienmousse mit Granatapfelsauce

BROT & BUTTER

Auswahl verschiedener Baguettesorten,
Partybrotchen, Butter, Krauterbutter
und wiirzige Frischkdsecreme

ab 40,50

pro Pers.

Die kleine Feier
VORSPEISEN & SALAT

Glasierte Kirschtomaten und Biiffelmozzarella
Gemiise eingelegt
Marinierter Fleischspiel3 mit Paprika und Zucchini
Krauterhackbillchen an pikanter Sauce
Wrap gefiillt mit American Beef
SpieR von Riesengarnele in Salsa Verde

von Romersalat, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Kapern, Crolitons, Parmesan
und Cdsar-Dressing

Thunfischsalat mit Tomaten, Zwiebeln, Oliven und Ei
HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

an Currysauce

mit buntem Chili-Gemlise gefiillt
und mit Kdse gratiniert

Beilagen fruchtiges Paprikagemiise, Mandelreis

Casar-Salat

Hahnchen-Bacon-SpielRR
Gefiillte Backkartoffel

Brot & Butter Ciabatta und Baguette,
Tomaten-Olivenbutter und
Krduterfrischkdse
NACHSPEISEN & KASE
Obstsalat von frischen Friichten
. 00
Cheesecake-Creme mit Blaubeeren ab y
BROT & BUTTER pro Pers.

mit Tomate-Oliven-Butter
und Krduterfrischkdse

Ciabatta und Baguette
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Ziinftiges Biifett
VORSPEISEN & SALAT

Raucherfischplatte mit Lachs, Makrele, Heilbutt
und Sahnemeerrettich
Kleine Hackballchen mit pikanter Sauce
Mini-Schnitzel mit Spitzkohlsalat und Senf
Heringssalat auf Norddeutsche Art
Kartoffelsalat mit Gurke und Radieschen
Gemischter Salat von Tomate, Gurke, Paprika und

Salatherzen mit French-Dressing
HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

SpieRbraten vom Schwein mit Dijon-Jus
Gebratene Hahnchenbrust
Gebratenes Filet vom Seelachs mit Zitronenecke
und Remouladensauce
Beilagen griine Bohnen, Kartoffelgratin und
Bratkartoffeln
Brot & Butter verschiedene Baguettesorten und Party-

brotchen, Butter, Krauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

Vanillegries mit Beerenfriichten
Mousse au Chocolat
Kleine Kiseauswahl mit Trauben
BROT & BUTTER
Auswahl verschiedener Baguettesorten,

Partybrotchen, Butter, Krduterbutter
und wiirzige Frischkdsecreme

ab 51,50

pro Pers.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Bremer Biifett
VORSPEISEN & SALAT

Vegetarisches Biifett
VORSPEISEN & SALAT

Roastbeef
Kleine Krauterfrikadellen
Raucherfischplatte

Matjesfilet
Heringssalat
Gemischter Salat

Gurkensalat

rosa gebraten mit Mixed Pickles
mit Remouladensauce

mit Lachs, Makrele und Heilbutt
dazu Sahnemeerrettich und
Honig-Senf-Dillsauce

auf Hausfrauen-Art
auf Bremer Art

von Tomate, Gurke, Paprika und
Salatherzen mit French-Dressing

mit frischem Meerrettich

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Ragout

Pannfisch
Knipp

Beilagen
Brot & Butter

vom Hdhnchenbrustfilet mit
Spargel und Champignons
in leichter Krustentier-Sauce

Streifen vom gebratenen Seelachsfilet
an Senfsauce

gebratene Griitzwurst mit
Gewlirzgurke und Apfelmus

griine Bohnen, Bratkartoffeln und Reis

verschiedene Baguettesorten und Party-
brotchen, Butter, Krdauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN

Rote Griitze
Pudding und Kuchen

Kéaseauswahl

mit Vanillesauce

Schokoladenpudding
Bremer Butterkuchen

verschiedene Kasesorten mit Trauben

ab 54,(”

pro Pers.

Biiffelmozzarella

Karottenstreifen
Fenchel

Antipasti
Knoblauchchampignons
Gemischter Salat

Spanischer Gemiisesalat

Ziegenkase

Tarte

mit glasierten Kirschtomaten
und Basilikum

eingelegt in Himbeeressig und Honig
gebraten mit Parmesanspdnen
von eingelegtem Gemiise

gerbaten mit Sherry, Rosmarin

und Petersilie

von Tomate, Gurke, Paprika und
Salatherzen mit French-Dressing

mit gegrillter Paprika, weifSen Bohnen,
Artischocken und Oliven

in gemischtem Blattsalat mit Kirsch-
tomaten, gegrillter Ananas, Pinienkernen
und Feigen-Vinaigrette

mit Gemlise

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Geflillte Nudelsidckchen
Backkartoffel
Spitzpaprika

Brot & Butter

in Sahnesauce mit Babyspinat,
Champignons und Kirschtomaten
mit Chili-Gemtise gefiillt und mit
Kdse gratiniert

mit Knoblauchreis gefillt und in
pikantem Tomatensugo gegart

verschiedene Baguettesorten und Party-
brotchen, Butter, Krdauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

Obstsalat
Mousse

von frischen Friichten
aus Friichten

ab 57,50

pro Pers.

Hal dver Bremer Fahrgastschifffahrt GmbH | Schlachte 2 | 28195 Bremen oJ 0421-33 89 888 & charter@hal-oever.de CJ [J www.hal-oever.de
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Mediterranes Biifett
VORSPEISEN & SALAT

Vitello Tonnato marinierte Kalbfleischscheiben
mit leichter Thunfischcreme

Hackbillchen mediterran mit Tomaten-Oliven Sugo
Karottenstreifen eingelegt in Honig und Himbeeressig

Fenchel gebraten mit Parmesanspdnen

Paprika eingelegt mit Thunfisch und Kapern
Glasierte Kirschtomaten mit Bliffelmozzarella
Panzerotti mit Gorgonzola und Schinken
Caesar Salat Romersalat mit Tomaten, Gurken,

Zwiebeln, Kapern, Croutons,
Parmesan und Caesar-Dressing

Mediterraner Pastasalat mit Riesengarnelen
HAUPTGERICHTE AUS DEM OFEN & BEILAGEN
Hahnchenburst auf Gemiise von Tomaten, Zucchini,

Zwiebeln, Oliven, Knoblauch,
Balsamico-Jus und Ofenkartoffeln

Lachs im Brickteig gefiillt mit getrockneten
Tomaten, mediterranen Krdutern
und Mozzarella

Gefiillte Nudelsickchen (vegetarisch) in Sahnesauce mit
Babyspinat, Champignons und
Kirschtomaten

Brot & Butter Ciabatta und Baguette mit
Tomaten-Olivenbutter und
Krduterfrischkdse
NACHSPEISEN & KASE
Pannacotta mit Himbeeren
. . 50
Creme von Latte Macchiato mit ab 60’

rischen Beeren
f pro Pers.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.




Festliches Biifett
VORSPEISEN & SALAT

Fisch und Krustentiere

Roastbeef
Gebratener Griinspargel

Kiirbis
Vegetarisch
Salat

Waldorfsalat

Konfekt von Rducherfischen,

gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce,
frische Nordseekrabben,

Spiefie von der Riesengarnele

und Flusskrebs-Cocktail

rosa gebraten mit Mixed Pickles

mit Honigtomaten Oliven, Kapern und
Grana Pandano

stiff-sauer mit Rauke und Ziegenkdse
Gemlisekuchen

Chicrée-Salat mit Birne, Speck und
Saint Agur in Honig-Senf-Vinaigrette
mit rosa gebratener Entenbrust

und Niissen

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Kabeljaufilet
Braten

Penne Nudeln

Beilagen

Brot & Butter

mit Lachsmousse und Garnelen
an Weifswein-Velouté

von der Kalbskeule und Schweinelende
an Morchelrahmsauce

in leichter Krustentiersauce mit
frischen Champignons, Babyspinat
und Flusskrebsen

Brokkoli, Bohnenwickel,
Wildreis und liberbackene
Sahnekartoffeln

verschiedene Baguettesorten und Party-
brotchen, Butter, Krdauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

Mousse au Chocolat
Flan nach Art einer Creme briilée mit frischen
Friichten der Saison
Obstsalat von frischen Friichten
Kéaseauswahl international,
dazu Trauben ab 76 ,(D

pro Pers.




Spareel, Gans & Grunkon

Das sind nur drei Zutaten verschiedener Jahreszeiten. Jede Saison hat ihre Spezialitaten und besonderen Produkte. Fiir alle vier Jahreszeiten haben
wir hier fiir Sie kostliche Biifetts zusammengestellt.

SAISONAL



Friihlingsbiifett
VORSPEISEN & SALATE

Gebeizter Lachs

Frische

Glasierte Kirschtomaten
Gebackenes

Gemischter Wildkrautersalat

Griiner und wei3er Spargel

Salat von roter Beete
Schinkenplatte
Spargelcremesuppe

mit Honig-Senf-Dillsauce
Nordseekrabben
mit Bliffelmozzarella

Bldtteteigkissen mit Pilzen,
Gemtisekuchen

mit Sprossen, Gurke, Melone
und Radieschen mit
Himbeer-Senf-Vinaigrette

als Salat mit Austernpilzen
und Kirschtomaten

mit Rauke und Ziegenkdse
mit rohem und gekochtem Schinken
mit Schwarzbrotcroitons

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Filet vom Kabeljau
Schweinefilet
Weil3er Stangenspargel

Beilagen

Brot & Butter

im Krdutermantel gebraten
als Medaillons an Jus

mit Sauce nach Art Hollandaise
und zerlassener Butter

buntes Marktgemdise,
Petersilienkartoffeln und
liberbackene Sahnekartoffeln

verschiedene Baguettesorten und Party-

brotchen, Butter, Krauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISE & KASE

Panna cotta

mit Erdbeeren

Limonen-Joghurt Mousse mit frischen Beeren

mit Trauben

ab 57,50

Kaseauswahl pro Pers.

* Preis kann aufgrund von Verfiigbarkeit und Marktpreis bestimmter Zutaten variieren
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K) Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Sommerbiifett
VORSPEISEN & SALAT

Raucherfisch

Gebeizter Lachs
Spief3chen
Krauterfrikadellen
Mini-Schnitzel

Glasierte Kirschtomaten
Wrap gefiillt

Geback
Caesar-Salat
Gemischter Wildkrautersalat

Rote Beete

als Konfekt

mit Honig-Senf-Dill Sauce

von mariniertem Hdhnchen und Ananas
mit pikanter Sauce

dazu Spitzkohlsalat und Senf

mit Bliffelmozzarella

mit Gemiise und Frischkdse

auf Spiefichen

Gemiisekuchen

Romersalat mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Kapern, Croutons,

Parmesan und Caesar-Dressing

mit Sprossen, Gurke, Melone,

Radieschen und Himbeer-Senf-Vinaigrette

als Salat mit Rauke und Ziegenkdse

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Lachs und Kabeljau
Kalbsbraten
Gefullte Nudelsackchen

Beilagen

Brot & Butter

auf Spief3 an Weifswein-Velouté

an Rahmsauce

(vegetarisch) in einer Sahnesauce mit
Babyspinat, Champignons

und Kirschtomaten

Blattspinat, Riibligemtise,
neue Kartoffeln und Schupfnudeln

verschiedene Baguettesorten und Party-
brotchen, Butter, Krdauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

Erdbeeren
Trifle

Kleine Kiseauswahl

frisch vom Markt

von Eierlikor,
Mascarpone und Oreo

mit Trauben

ab 60,(1)

pro Pers.
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Herbstbiifett

Empfang

VORWEG

mit Apfel-Cidre und Mini-Quiches

VORSPEISEN & SALATE

Forellenfilet
Gebeizter Lachs
Tranchen von

HahnchenspieR
Blatterteigkissen
Karottenstreifen

Gebratener Fenchel
Krabben
Rapunzel Salat

Gemischter Blattsalat

gerduchert und mit Sahnemeerrettich
mit Honig-Senf-Dillsauce

der Schweinelende mit
Pflaumen-Chutney an Waldorfsalat

mit Bacon und Backpflaume

mit Pilzen und Frischkdse

eingelegt in Himbeeressig und Honig
mit Parmesanspdnen

als Salat

mit gebratenen Austernpilzen,
Kirschtomaten, Gurke
und Speckkartoffeldressing

mit Pinienkernen, Kirschtomaten,
gegrillter Ananas, Ziegenkdse und
Feigen-Vinaigrette

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Gebratenes Zanderfilet

mit Rahmwirsing

Winterbiifett
VORSPEISEN & SALATE

Raucherfischwiirfel
Forellenfilet

SpieR von der Schweinelende
Blatterteigkissen

Tarte

Winterlicher Blattsalat

Mozzarellasalat
Pasta Salat

von Lachs und Heilbutt

gerduchert und mit Sahnemeerrettich
mit Bacon und Backpflaume

mit Ziegenkdse, Honig und Walnuss

mit Spitzkohl Kiimmel, Birne
und Frischkdse

mit Kirschtomate, Gurke, Birne,
Sprossen und Himbeervinaigrette

mit Mango und Orangenvinaigrette
mit Pfifferlingen und Krdutern

HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Entenbraten

Hirschbraten
Vegetarische
Beilagen

Brot & Butter

an Preiselbeersauce mit
geflilltem Bratapfel

mit Waldpilzen
Schupfnudelpfanne

Rotkohl, Rosenkohl,
Kartoffelkl63e und Nusskartoffeln

verschiedene Baguettesorten und Party-

brotchen, Butter, Krdauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

Entenbraten an Preiselbeersauce
Gratin von Kartoffeln und Kiirbis (vegetarisch)
Beilagen Rotkohl, Rosenkohl,
Salzkartoffeln und Serviettenknédel
Brot & Butter verschiedene Baguettesorten und Party-

brotchen, Butter, Krauterbutter und
wiirzige Frischkdsecreme

NACHSPEISEN & KASE

ab 60,50

Obstsalat von frischen Friichten
Apple-Pie im Glas pro Pers.
Trifle mit Blaubeeren und Vanille

32

Tarte vom Apfel
Winterliche Zimtcreme mit Himbeeren
Kaseauswahl mit Trauben

ab 60,50

pro Pers.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Griinkohlessen

VORWEG
Zur BegriiBung Begriifsungsschnaps
SUPPE
Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage von

Gemlise, Mettbdllchen
und Hiihnerfleich

WARME SPEISEN

Oldenburger Griinkohl mit Kasseler,
Bauchfleisch, Pinkel
und Kochwurst

Beilage Salzkartoffeln

Ausweichessen fiir diejenigen, die Griinkohl
nicht so gerne haben oder
vegetarische Speisen bevorzugen,
bieten wir gerne alternative Speisen an

NACHSPEISEN
Rote Beerengriitze mit Vanillesofie
ab 38,50

pro Pers.




-runstuck st fertig

Sonntagsfriihstiick (geht auch an anderen Tagen), Brunch oder Sektfriihstiick. Machen Sie sich einen schénen Vormittag bei uns.
Knusprige Brotchen und Croissants, verschiedene Brotsorten, Aufschnitt, Kase, Riihrei, Marmeladen, und, und, und - eben alles,

MORGENS

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.




Frihstiicksbiifett
KALTE SPEISEN

Aufschnitt

AuBBerdem
Fleischsalat
Fisch
Kaseauswahl

Salat
Joghurt und Quark

Cerealien
SitBes

Schwarzwdlder Schinken, Kochschinken,
Salami, Putenbrust und Kasseler

Rleine Leberwurstauswahl
nach Metzgerart
Rducherlachs und Heringssalat

verschiedene Schnittkdsesorten mit
Trauben, Brie und FrischRdse

Tomaten- und Gurkenscheiben

Natur- und Fruchtjoghurt,
Kréuterquark

Miisli und Cornflakes, Milch, Haferdrink

verschiedene Marmeladensorten, Honig,
Nuss-Nougat-Creme

WARME SPEISEN

Eier

Backfisch

Riihrei mit Friihstiicksspeck und
Rostbratwiirstchen, gekochte Eier

mit Zitronenecke, Remouladensauce
und Bratkartoffeln

NACHSPEISEN

Rote Beerengriitze
Creme
Pfannkuchen

Obst

mit Vanillesofie
Schoko und Vanille
mit Ahornsirup
geschnitten

BROT & BUTTER

Brotchen und Geback
Brot & Butter

krosse und mit Kornern, Croissants
Grau- und Schwarzbrot 50
Butter und Margarine ab 3P9,
.o ro rers.
GETRANKE P

Kaffee, Tee und Orangensaft




Sektfriihstiick

KALTE SPEISEN

Fisch & Krustentiere

Aufschnittplatten

Salate

Kase

Joghurt und Msli

StiBe Aufstriche

gebeizter Lachs mit Honig-Senf-
Dillsauce, gerdaucherte Forellenfilets und
frische Krabben

Serrano- und Katenschinken,
Roastbeef, gerduchte Putenbrust,
Hdhnchenbrust, Maildnder Salami
Mozzarellasalat mit Mango und
Orangenvinaigrette, Fleischsalat,
Gefliigelsalat und Matjessalat

verschiedene Schnittkdsesorten mit
Trauben, Brie und Blauschimmelkdse,
Frischkdse

Frucht- und Naturjoghurt,

verschiedene Friihstlickscerealien, Miisli

Marmelade, Honig und Nutella

WARME SPEISEN

Rihrei mit Friihstticksspeck und
Rostbratwiirstchen
vom Schwein mit Dijon-Jus

im Krdutermantel mit Zitronenecke
und Remouladensauce

griine Bohnen, Kartoffelgratin
und Bratkartoffeln

NACHSPEISEN

mit VanillesofSe

SpieBbraten
Kabeljaufilet

Beilagen

Rote Beerengriitze

Mousse au Chocolat
Obst geschnitten
BROT & BUTTER
Brétchen und Geback krosse und mit Kornern, Croissants
Brot verschiedene Sorten und Schwarzbrot,
Butter und Margarine
GETRANKE
Kaffee, Tee,

Orangensaft und Sekt

ab 57,(13

pro Pers.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Maritimes Friihstiick
KALTE SPEISEN

Aufschnitt Bauernschinken, Kasseler und Braten,
Hdahnchnbrust, Zwiebelmett
AuBerdem kleine Krduterfrikadellen und
Mixed Pickles
Salat Krabben- und Fleischsalat,
Tomaten- und Gurkenscheiben
Fisch gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce,

Herings-Dillhappen,
Matjes mit Zwiebelringen

Kaseauswahl verschiedene Schnittkdsesorten mit
Trauben, Brie und Blauschimmelkase,
Frischkdse
SiRes verschiedene Marmeladensorten, Honig
WARME SPEISEN
Riihrei mit Friihstlicksspeck und
Rostbratwiirstchen
Gebratenes Filet vom Seelachs mit Zitronenecken und
Remouladensauce
SpieRbraten vom Schweinekamm mit Dijon-Jus
Beilagen griine Bohnen,

Kartoffelgratin und Bratkartoffeln
BROT & BUTTER

Brotchen krosse und mit Kérnern
Brot verschiedene Sorten und Schwarzbrot,
Butter und Margarine
GETRANKE

Kaffee, Tee, Orangensaft 50
ab 55 »

Bier vom Fass, Weizenbier
pro Pers.




Jnkompliziert & onne
Scnnick-scnnack

Das ist das Motto bei diesem Angebot. So einfach wie moglich aber trotzdem gut. Und wenn lhre Gaste anfangen, die Burger selber zu bauen,
haben Sie gleich auch noch ein kleines Event dazu.

EINFACH

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Hamburger Biifett (Zum Selberbauen)
HAUPTGERICHTE & BEILAGEN

Vom Grill & aus dem Ofen

Brotchen
Salat
Condiments

Kase
Sof3en

Rinderhacksteaks, Gemiisefrikadellen
und pulled pork

Hamburger- und Ciabattabrotchen
Blattsalat, Rucola

Tomate, Gurke, stifsaure Gewlirzgurken,
Zwiebelringe, Rostzwiebeln,
marinierte Paprika

Cheddar, Gouda, Mozzarella

BBQ, Senf, Ketchup, Krauter, Hot,
Mayonnaise, Mangochutney, hot Chutney

ab 39,50

pro Pers.

(Pro Person 3 Burger)




Kleine Speisen, Fingerfood &
Schnittchen

Ideal geeignet fiir einen Empfang, als ,Kleinigkeit” oder kulinarische Begleitung einer Veranstaltung. Dem Klassiker, den ,Schnittchen®, haben wir
ein bisschen Pfiff verpasst. Die Angebote hier sind als Imbiss konzipiert. Wir beraten Sie aber gerne, wenn Sie diese Vorschlage als Hauptmahlzeit
wiinschen oder sich eine andere Zusammenstellung vorstellen.

SNACK & CO

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



FINGERFOOD

KUSTE

Warm

SpieRchen

Im Glas
und

Nachspeise

Pro Person 12 Teile gemischt,
Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

- Pellkartoffelspiefs mit Gemlise, Speck
und Kréuterquark
- Kleine Krduterfrikadelle in pikanter Sauce
- Hdhnchen und Ananas mariniert
- Schweinelende mit Speck und Backpflaumen
- Krduterpfannkuchen mit Frischkdse
und Krabben

Matjescocktail

Edelfischkonfekt, Mini-Schnitzel mit
Krautsalat und Senf, pikante Schinken-
Paprikaschnecken, Canapés mit Roastbeef
und Silberzwiebeln, Pumpernickel mit Brie
und Beeren

Trifle von Eierlikor, Mascarpone und Oreo

ab 37’(!)

pro Pers.

FINGERFOOD

AMERIKA

Warm

Kalt

Nachspeise

Pro Person 12 Teile gemischt
Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

- Mini-Cheeseburger
- Garnelen mit Bacon
- Chicken-Haxen mit BBQ-Sauce

- Empanadas mit Chili, Meat und Cheese

- Tortilla-Réllchen mit Bohnenmus und Bacon

- Mini-Pizza american style’

- Gemdlisetarte

- pikante Hackbdillchen mit Salsa

- gefillter Wrap mit American Beef

- Sandwich mit Hdhnchen, Tomate und
Guacamole

- gegrillte Ananas mit Kokos-Minz-Joghurt

Cheesekake-Creme mit Blaubeeren

ab 39,50

pro Pers.

41



SCHNITTC

TRADITIONELL

EN

Gereicht auf gebutterter Sauerteig- und Schwarzbrotrolle mit
Salatgarnitur. Pro Person 5 Stiick (gemischt) belegt mit:

Fisch

Hahnchenbrust
Camembert

Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

42

milder Réucherlachs
und Krdutermatjes mit roten Zwiebeln

gebacken mit Frischkdse und Friichten
mit Trauben

ab 27,50

pro Pers.

SCHNITTCHEN

ITALIENISCH

Gereicht auf Baguette und Ciabatta mit Salatgarnitur.
Pro Person 5 Stiick (gemischt) belegt mit:

Garnelen
Biiffelmozzarella
Italienischer Landschinken
Mariniertes Schweinefilet
Gegrillte Hihnchenbrust

Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

mit Knoblauchsauce

und glasierten Kirschtomaten

mit Cantaloupe-Melone

und getrockneten Tomaten und Olive
mit Frischkdise und eingelegtem Gemdise

ab 28,(1)

pro Pers.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



SCHNITTCHEN

ESPANOL

Gereicht auf Baguette und Ciabatta mit Salatgarnitur.
Pro Person 6 Stiick (gemischt) belegt mit:

Morcilla (spanische Blutwurst)
Thunfisch

Albondigas

Gegrillte Hihnchenbrust

Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

mit Paprika und Zwiebelconfit
mit Wasabicreme und Wachtelei
in pikanter Sauce

mit Bacon und Pflaume

ab 31’(!)

pro Pers.

SCHNITTC

EN

NACH ART DES HAUSES

Gereicht auf Baguettescheiben, Ciabatta und Schwarzbrotrolle mit
Salatgarnitur. Pro Person 5 Stiick (gemischt) belegt mit:

Fisch

Roastbeef
Hahnchenbrust
Camembert

Preis gilt bei Abnahme
ab 20 Personen

milder Réucherlachs
und Garnelen mit Krédutercreme

mit Wasabicreme und Kapern
gebacken mit Frischkdse und Friichten
mit frischen Beeren und Feigensenf

ab 27,50

pro Pers.
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1Lags unc
wenn wenig Zelt Ist

Wenn es schnell gehen muss, das Programm der Veranstaltung eigentlich schon stramm ist aber Ihre Gaste auch wieder zu Kraften kommen sollen,
locker und formlos als Programmpunkt oder einfach mal so: unser Angebot fiir die Mittagszeit oder den knappen Zeitrahmen.

KLEINIGKEIT

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Suppe

AUS DEM SUPPENKESSEL

Deftig oder leicht, sommerlich oder passend fur die kaltere Jahrezeit -
gerne bieten wir lhnen auf Anfrage auch Suppen an.

Mittagsimbiss ,,vital“
KALTE SPEISEN

Salat Bauernsalat mit Fetakdse

Gemischter Salat mit Tomate, Gurke,
Paprika und Salatherzen mit
French-Dressing

Gemdtisesticks mit Krduterfrischkdse

Vollkornbrotscheiben mit Putenstreifen und Rducherlachs
WARME SPEISEN
Vollkornnudeln mit Basilikumpesto
Spief3e mit Garnelen und Gefliigel
NACHSPEISE
Frischer Obstsalat mit Naturjoghurt

ab 37,50

pro Pers.
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/usammenkommernr
WO'S schon Ist -

Flr eine Tagung an Bord bieten wir Thnen ein Rundum-sorglos-Paket und Sie konnen sich auf das Wesentliche - namlich eine erfolgreiche Tagung -
konzentrieren. Leinwand, Beamer und Flipchart konnen Sie bei uns buchen und wenn Sie weitere Tagungstechnik bendtigen, organisieren wir

das gerne fir Sie.

TAGE

N

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.




Tagungspauschale

Zur BegriiBung Kaffee-/Teestation

Tagungsgetrinke Mineralwasser (medium), Coca-Cola,
Coca-Cola zero, Apfel- und Orangensaft

PAUSE VORMITTAGS

Baguettescheiben mit Schinken und Kdse
AuBBerdem Laugenbrezeln & Obstkorb
PAUSE MITTAGS

Kalte Speisen gemischter Salat mit Tomate, Gurke,
Paprika, Salatherzen und zweierlei
Dressings

Warme Speisen mediterranes Pfannengemlise

gebratene Streifen von der Putenbrust

Nachspeisen Obstsalat mit Joghurtcreme
zweierlei Fruchtmousse

Brot & Butter verschiedene Baguettesorten und

Brotchen, Butter, Krauterbutter und
wiirzige Tomatencreme

PAUSE NACHMITTAGS

Schnittchen mit Thunfisch- und Frischkdsecreme
Kuchen Obstkuchen und kleine Schokomuffins

Zu den Pausen jeweils Kaffee/Tee und alkoholfreie Getranke

Ab 30 Personen berechnen wir:

1/2 Tag vormittags
oder 1/2 Tag nachmittags ohne Mittagessen
mit Mittagessen
Ganzer Tag (8 Stunden) mit Pausensnacks und

Mittagessen

ab 37,50

pro Pers.

ab 77,50

pro Pers.

ab 98,50

pro Pers.




AUS Flascne Cocktallsnhaker
Kaffeemascnine & vom Fass

Unser Getrankeangebot ist groR - zu gro, um hier alles zu zeigen. Deshalb finden Sie hier nur einen Auszug der Getrankekarte an Bord.
Zu Ihrer Orientierung haben wir hier die Portionspreise aufgefiihrt - selbstverstandlich servieren wir lhnen auch gerne Flaschen.

PROST

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Aus der Getrdankekarte

KAFFEE UND ALKOHOLFREIE AUSWAHL
GETRANKE ANDERER SPIRITUOSEN
Becher Kaffee 3,60 € Campari 4cl 4,00€
Espresso 2,50 € Aperol 2cl 3,60€
Cappuccino, Latte Macchiato 3,90 € Sambuca 2cl 370€
Schwarzer Tee 3,10 € Amaretto 2cl 310 €
Coca-Cola 0,33l 4,00 € Baileys 2cl 310€
Fanta 0,33l 4,00 € Fernet 2cl 310 €
Sprite 0,33l 4,00 € Ramazotti 2cl 310€
Mineralwasser 0,251 2,90 € Kiimmerling 2cl 310€
0,751 700 €  Grappa 2cl 4,50¢€
Schweppes Tonic Water 0,2l 3,50 €  Williams Birne 2cl  470€
Bitter Lemon 0,2l 3,50 € Jack Daniel’s 4cl 6,70 €
Apfelsaft 0,2l 3,40 € Ballantine‘s 4cl 570€
Orangensaft 02l 380€ LONGDRINKS (AUSWAHL)
BIER VOM FASS Gin-Tonic 6,80 €
Haake Beck 0,3l 470€  Wodka-Lemon 6,80 €
Haake Beck 0,5/ 590€ JimBeam-Cola 6,80 €
FLASCHENBIER Jack Daniel’s-Cola 7,80 €
Beck's 0,33l 470€  Korn-Cola 580 €
Beck’s Green Lemon 0,33l 4,10 € SPRITZIGES
Beck’s alkoholfrei 0,33l 40€  Aperol-Spritz 02l 700¢€
Franziskaner Hefeweizen 0,51 590€ Hugo 02l 700¢€
KURZE SEKT
Mackenstedter Sekt
verschiedene Sorten 2cl 2,50 € Hausmarke 0,751 26,00 €
Malteser 2cl 370€  Prosecco
Linie 2cl 310 € Hausmarke 0,75 26,00 €
Wodka 2cl 3,00€ HINWEIS

Flaschenpreise gerne auf Anfrage.
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Die hier beschriebenen Weinauswahl ist unser Standardsortiment. Natiirlich konnen Sie fiir Ihre Veranstaltung auch andere Weine, die Sie viel-
leicht bevorzugen, bestellen. Diese wiirden wir dann entsprechend der vereinbarten Menge komplett berechnen - unabhangig davon ob sie wah-
rend der Veranstaltung auch verzehrt wurden. In diesem Falle konnen Sie selbstverstandlich die nicht verzehrten Weine lhrer Veranstaltung auch
mitnehmen.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Unsere Weinempfehlung
WEISSWEINE

Grauburgunder Kabinett
Weingut Kiefer
Deutschland, Baden, Kaiserstuhl

0,751 = 25 ,oo
Chardonnay Domaine Astruc
Slidfrankreich igp
0,751 - 25 ,oo
Pinot Grigio Il Vignale
Italien, Veneto
0,75L - 24,50
ROTWEINE
Cabernet Sauvignon Domaine Astruc
Stdfrankreich igp
0,751 = 25 ,oo
Montepulciano Cantine Teanum
Italien, Apulien
0,751= 24,00
Bordeaux rouge Chdteau Gibeau
Frankreich, Bordeaux
0,751= 25,50

Hal dver Bremer Fahrgastschifffahrt GmbH | Schlachte 2 | 28195 Bremen oJ 0421-33 89 888 & charter@hal-oever.de CJ [J www.hal-oever.de
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Gedeckter Tisch &
AUSStattung

TISCH & CO.

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.




Auswahl zusdtzlich

buchbarer Ausstattung

GEDECKTER TISCH

Gedeckter Tisch weif3e Stofftischdecke,
doppelt BestecR,
Serviette in Duniqualitdt

Wein- und Wasserglas

frische Schnittblume ab 2,(1)
pro Pers.
BLUMENARRANGEMENTS
Gesteck Arrangement in Vase ab 15 ’m

oder Glas pro Tisch X
pro Tisch

Weitere Moglichkeiten besprechen wir gerne mit Thnen und machen
Die Moglichkeiten flr die Ausstattung bei einer Veranstaltung bei uns Ilhnen ein individuelles Angebot.
an Bord sind vielfaltig. Bei uns ist in den Preisen fiir das Catering eine
Standardausstattung enthalten. Individuell und ganz auf Ihre Be-
dirfnisse zugeschnitten konnen dann Zusatzleistungen hinzu gebucht
werden.

Unsere Standardausstattung beinhaltet z.B., dass das Besteck und
die Servietten mit am Bufett sind, der Tisch mit einem weiften Decker,
einer Dekoblume und einer Mentlkarte ausgestattet ist und die Speisen
am Bufett mit Schildchen gekennzeichnet sind.
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Gut zu wissen von A bis Z

ALLERGIEN unsere Speisen kénnen Inhaltsstoffe enthalten, die Allergien auslésen. Wir beraten
Sie gerne individuell. Fiir das von Ihnen ausgewdhlte Catering stellen wir auf Anfrage eine Uber-
sicht iiber die enthaltenen Allergene zur Verfiigung. An Bord wird eine Ubersicht der Allergene zum
Catering zur Verfiigung gestellt.

ANLEGER Wenn nicht anders vereinbart, gehen unsere Fahrten ab/an Martinianleger in Bremen.
Unsere Schiffe kénnen aber an allen Fahrgastanlegern anlegen. Ggf. entstehen zusdtzliche Kosten
fiir die Leerfahrt des Schiffes.

ANZAHLUNG Bei Vertragsabschluss berechnen wir eine Anzahlung, die im Regelfall etwa 10% des
zu erwartenden Rechnungsbetrags betrdgt. Je nach Art der Veranstaltung kann es sein, dass wir
eine komplette Vorauszahlung oder eine hohere Anzahlung verlangen.

BEHINDERTENGERECHT unsere Schiffe sind leider nur bedingt behindertengerecht. Bitte spre-
chen Sie uns fiir individuelle Fdlle an.

BESICHTIGUNG Gerne vereinbaren wir mit Ihnen einen Termin, wenn Sie sich die Schiffe ansehen
mochten.

BLUMEN /DEKO Als Standard werden unsere Tische mit einem Decker und einer kiinstl. Blume
ausgestattet. Besteck und Servietten finden Sie an den Biifetts (Siehe hierzu auch S. 53).

CATERING wir arbeiten mit professionellen Catererern zusammen und kénnen flexibel auf Ihre
Wiinsche reagieren. Die genannten Preise beinhalten bereits das erforderliche Servicepersonal.
Sollten Sie mehr Personal als von uns geplant wiinschen, wird dieses einzeln abgerechnet. Speisen
und/oder Getrdnke kénnen Sie leider nicht selber mitbringen.

DAUER IHRER VERANSTALTUNG Wie im Vertrag vereinbart + 15 Minuten zum Einstieg und 15

Minuten zum Ausstieg.

DJ/MUSIKER Gerne vermitteln wir Ihnen entsprechende DJs oder Kiinstler. Sie kénnen natiirlich
auch selber Kiinstler beauftragen.

FAHRTSTRECKE Die mégliche Strecke richtet sich nach der Dauer der Fahrt und kann frei ge-
wdhlt werden. Es miissen jedoch Faktoren wie Tide, Schleusenzeiten, Briicken, Fahrbegrenzungen
etc. berticksichtigt werden.

FREMDSPRACHEN unsere Mitarbeiter an Bord sprechen in der Regel Englisch als Fremdsprache.
Speisekarten und Blifettbeschilderungen sind normalerweise in Deutsch, kRonnen aber auch in Eng-
lisch oder Deutsch/Englisch gestaltet werden. Fiir weitere Fremdsprachen sprechen Sie uns bitte an.

GEMA Je nach Art der Veranstaltung/Fahrt muss diese bei der GEMA angemeldet und entsprechen-
de Geblihren entrichtet werden. Grundsdtzlich obliegt die Verantwortung dafiir beim Veranstalter/
bei der Veranstalterin. Wir unterstiitzen Sie gerne bei einer solchen Anmeldung. Bitte beachten Sie,
dass wir verpflichtet sind zu priifen, ob eine Anmeldung durchgefiihrt wurde.

GETRANKE Einen Auszug unseres Getrdnkeangebots finden Sie in dieser Broschiire. Getrdnke
kénnen grundsdtzlich nicht selber mitgebracht werden - fiir individuelle Lésungen sprechen Sie uns
bitte an.

HOCHZEITSTORTE Wir empfehlen hier, eine Konditorei lhres Vertrauens zu beauftragen und die
Torte zum Schiff anliefern lassen. Ggf. berechnen wir eine Pauschale fiir Bereitstellung von Geschirr
und Besteck.

LAUTSTARKE/MUSIK sobald das Schiff fahrt und das Stadtgebiet verlassen hat, kann an Bord
laute Musik gespielt werden (z.B. zum Tanzen). An den Anlegern muss auf die Anwohner Riicksicht

genommen werden - es darf auflerhalb des Schiffes keine Musik zu héren sein.
NAHRUNGSMITTELUNVERTRAGLICHKEITEN wir kénnen Alternativgerichte - auch als

Einzelportionen anbieten.

PARKPLATZE Die néchste Parkméglichkeit beim Martinianleger ist das Parkhaus am Pressehaus
in der Langenstrafie (750 Meter vom Anleger entfernt).

PERSONENZAHL Die genaue Personenzahl benétigen wir zehn Tage vor der Fahrt. Sie ist beim
Catering Grundlage fiir die Bestellung und Abrechnung.

PREISE Die genannten Preise sind gewissenhaft und sorgféltig kalkuliert. Umstédnde, auf die wir
keinen Einfluss haben (z.B. starker Anstieg von Treib- und Rohstoffpreisen, unerwartete Preiserho-
hungen bei Lieferanten, usw.), kRénnen zu, auch Rurzfristigen, Preisanpassungen fiihren. Langfristige
Vertrdge enthalten eine entsprechende Anpassungsklausel.

RAUCHEN An Bord der Schiffe wird nur auf den Aufiendecks geraucht.
REINIGUNG Im Falle starker Verschmutzung berechnen wir ggf. eine Reinigungspauschale.

RESERVIERUNG Wir bieten Ihnen an, bei Interesse ein Schiff fiir einen bestimmten Zeitraum fiir
Sie unverbindlich zu reservieren. Fest gebucht ist ein Schiff, wenn wir den Vertrag unterschrieben
zurtickerhalten haben oder uns eine schriftliche Buchungsbestdtigung vorliegt.

SEHENSWURDIGKEITEN Es besteht die Méglichkeit, dass an nach vorheriger Absprache
Erkldrungen zur Strecke (i.d.R. vom Band) gibt.

TECHNIK An Bord gibt es Mikrofon und eine Anlage fiir Hintergrundmusik. Auf der Oceana auch
eine Multimediaanlage. Weitere Tagungstechnik/ -ausstattung kann bei uns gebucht werden.

WEITERE FRAGEN Wenden Sie sich bei weiteren Fragen gerne an unsere Charterabteilung.

ZAHLUNG Wenn Ihre Veranstaltung nicht vor Ort oder vorab bezahlt wurde, erhalten Sie nach der
Veranstaltung eine Rechnung von uns, bei der eine geleistete Anzahlung beriicksichtigt wird. Im
Regelfall betrdgt das Zahlungsziel 7 Tage. Der Rechnungsbetrag wird per Uberweisung beglichen.

Weitere Informationen finden Sie auch auf unserer Internetseite www.hal-oever.de unter der Rubrik
Service/F&A zur Charter.

ZUSATZSTOFFE
1 mit Farbstoff 5 enthdlt Stabilisatoren
2 mit Konservierungsstoff 6 mit Siifjungsmitteln 11 mit Geschmacksverstdrker
3 mit Antioxidationsmittel 8 chininhaltig 12 enthdlt Alkohol

Auf Anfrage erhalten Sie eine Ubersicht iiber die in den ausgewdhlten Speisen enthaltenen Zusatz-

stoffe. An Bord wird eine entsprechende Ubersicht zur Verfiigung gestellt.

9 geschwefelt

Kontakt & Impressum

Hal over Bremer Fahrgastschifffahrt GmbH

Schlachte 2 * 28195 Bremen

Tel.: 0421-33 89 89

Mail: info@hal-oever.de - Mail fiir Anfragen: charter@hal-oever.de

Bildnachweis: S. 1 (mitte&rechts), 3, 8, 12, 23, 25, 34 Adobe Stock, alle anderen Hal éver. .

Stand 04/2026 . Die genannten Preise sind in Euro und inRlusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Preisanpassungen, Anderung von Verfiigbarkeiten und Fehler vorbehalten.



Allgemeine Geschdftsbedingungen (AGB)

Diese Bedingungen gelten zur Durchfiihrung von Veranstaltungen/Fahrten an Bord der von der Hal 6ver Bremer
Fahrgastschifffahrt GmbH bewirtschafteten Schiffe und in allen von ihr betreuten Bereichen, sowie fiir alle in die-
sen zusammenhangenden weiteren Lieferungen und Leistungen durch die Hal 6ver Bremer Fahrgastschifffahrt
GmbH, nachfolgend Hal 6ver genannt.

Die miindlichen und schriftlichen Vereinbarungen von Veranstaltungen, die das gastronomische Angebot, den Ab-
lauf von Veranstaltungen und weitere Leistungen und Lieferungen beinhalten, sind fiir den Veranstalter und fiir
Hal 6ver bindend. Unvorhersehbare Anderungen der Beschaffungspreise (z.B. Treibstoff, Catering) berechtigen Hal
over jedoch, einen entsprechenden Zuschlag zu berechnen.

Die Preise schlieBen die gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Eine Erh6hung der gesetzlichen Mehrwertsteuer nach
Vertragsabschluss geht zu Lasten des Auftraggebers.

1. Bei Vertragsabschluss sind mind. 10% vom zu erwartenden Rechnungsbetrag als Anzahlung zu leisten. Gegebe-
nenfalls kann vor der Veranstaltung eine weitere Anzahlung fallig werden.

2. Die Rechnungen von Hal over sind binnen 7 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zur Zahlung per
Uberweisung fallig.

3. Bei der Kalkulation unserer Speisenblfetts setzen wir eine Mindestteilnehmerzahl von 30 Gasten voraus, bei
Unterschreitung der Mindestteilnehmerzahl berechnen wir einen Aufschlag des in Auftrag gegebenen Speisen-
bifetts pro teilnehmende Person. Der Veranstalter muss Hal over die endgiiltige Zahl der Teilnehmer mindestens
zehn Tage vor dem Veranstaltungstermin mitteilen, um eine sorgfaltige Vorbereitung zu sichern. Fiir Reduzierun-
gen von gemeldeten Personenzahlen weniger als zehn Tage vor Veranstaltungsbeginn berechnen wir dem Auftrag-
geber 100% der vereinbarten gastronomischen Leistungen bei Speisen. Bei der Uberschreitung der gemeldeten
Personenzahl ohne vorherige Information an Hal éver, Gbernimmt Hal 6ver keine Gewahr fiir Quantitat beziiglich
der Speisen- und Getrankeversorgung bei der Veranstaltung, so wie der personellen Betreuung der Veranstaltung.

4. Kann die Veranstaltung nicht durchgefuhrt werden, ohne dass dies Hal over zu verantworten hat,
so behalt Hal over den Anspruch auf Zahlung einer angemessenen Vergltung, je nach dem, zu wel-
chem Zeitpunkt die Veranstaltung aufgehoben wird und welche zusatzlichen Leistungen, insbesonde-
re Verkostigung, vorgesehen waren. Absagen von Seiten des Veranstalters haben schriftlich zu erfolgen.
Bei Stornierungen unter 3 Monaten (4 Monaten bei Veranstaltungszeitpunkt zwischen Mai und Oktober) vor der
Veranstaltung erhebt Hal over eine Bearbeitungsgebihr von 10% des zu er-wartenden Rechnungsbetrages, unter
1 Monat (2 Monate bei Veranstaltungszeitpunkt zwischen Mai und Oktober) 30% des zu erwartenden Rechnungs-
betrages, bis 10 Tage 75% des zu er-wartenden Rechnungsbetrages (inkl. Cateringleistungen) Bei Stornierungen,
die weniger als zehn Tage vor Veranstaltungsbeginn vorgenommen werden, berechnen wir 100% der vereinbarten
Leistungen (inkl Cateringleistungen).

5. Im Falle von behordlichen Anordnungen und/oder Gesetzen oder Verfligungen, kdnnen vertraglich verein-
barte Leistungen auch einseitig durch Hal over geandert werden um den zum Leistungszeitpunkt gultigen Ge-
setzen, Verordnungen oder Verfligungen gerecht zu werden. Grundsatzlich besteht in diesen und vergleichba-
ren Fallen kein Anspruch auf Preisminderung und/oder Schadensersatz fiir den Leistungsempfanger (Kunden).
Hal 6ver wird sich aber immer bemihen, mit dem Leistungsempfanger (Kunden) erforderliche Anderungen im
Vorfeld der Veranstaltung abzustimmen, sofern dieses als praktikabel und zumutbar angesehen werden kann.
Sollte eine Veranstaltung nicht durchgefiihrt werden kénnen, weil es aufgrund zum Leistungszeitpunkt gil-
tiger behordlicher Anordnungen und/oder Gesetzen oder Verfligungen explizit nicht gestattet ist, be-
steht beiderseits, Hal Gver und Leistungsempfanger (Kunde), kein gegenseitiger Anspruch auf Schadens-
ersatz. Hiervon unberiihrt bleiben ggf. entstehende Anspriiche gegeniiber Dritten (z.B. Behdrden).
Fir den Fall, dass Veranstaltungen mit Einschrankungen durchgefiihrt werden kénnen/dirfen, gelten grundsatzlich
die Stornierungsbedinungen (siehe Punkte 5 und 6.), selbst wenn diese Einschrankungen Auswirkungen auf den
geplanten Charakter der Veranstaltung haben.

6. Bei Pauschalveranstaltungen, die Uber die vereinbarte Zeit hinausgehen, berechnet Hal dver nicht eingeschlos-
sene Leistungen per Einzelnachweis.

7. Wiinscht der Veranstalter mehr Personal als erfahrungsgemaf von Hal Over eingesetzt wird, tragt der Veranstal-
ter diese zusatzlichen Kosten.

8. Der Veranstalter hat fur Verluste oder Beschadigungen, die durch sonstige Hilfskrafte sowie durch Ver-
anstaltungsteilnehmer verursacht worden sind, ebenso einzustehen wie fur Verluste oder Beschadigun-
gen, die er selbst verursacht hat. Es obliegt dem Veranstalter, hierfir die entsprechenden Versicherungen
abzuschlieBen. Hal over kann den Nachweis solcher Versicherungen verlangen. Hal over behalt sich das

Recht vor, im Bedarfsfall Reinigungs- und/oder Reparaturkosten dem Veranstalter in Rechnung zu stellen.
Das Anbringen von Dekorationsmaterial, Bannern, Flaggen oder sonstigen Gegenstanden muss durch Hal over
genehmigt werden. Unabhangig, ob eine Anbringung auBen oder innen geplant ist, sind Texte und/oder Moti-
ve Bestandteil einer solchen Genehmigung. Hal éver kann das Anbringen und/oder die Verwendung untersagen.
Der Auftraggeber Ubernimmt die Gewahr dafir, dass insbesondere das Dekorationsmaterial den feuerpolizeilichen
Anforderungen entspricht, im Zweifelsfalle kann Hal 6ver eine Bestatigung des zustandigen Brandschutzes ver-
langen. Hal 6ver haftet fiir Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Gegenstande nur bei Verschulden im Rahmen
der gesetzlichen Bestimmungen. Feuerwerkskorper, Bengalische Fackeln, Wunderkerzen oder Vergleichbares dirfen
weder an Bord mitgebracht, verwendet noch gelagert werden. Gleiches gilt auch fiir alle Art von Gegenstanden, de-
ren Besitz und/oder Nutzung im 6ffentlichen Raum nicht gestattet ist, bzw. gesetzlichen Bestimmungen unterliegen.

9. Soweit Hal over flir den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt sie
im Namen und fur Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fir die pflegliche Behandlung und ordnungs-
gemaRe Riickgabe dieser Einrichtungen und stellt Hal 6ver von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser
Einrichtungen frei.

10.Der Veranstalter darf Speisen und Getranke zu den Veranstaltungen grundsatzlich nicht mitbringen. In Sonder-
fallen kann dariber eine anderweitige schriftliche Vereinbarung getroffen werden. In diesem Fallen werden eine
Servicegebihr bzw. Korkgeld berechnet. Die Hohe des Betrages erfolgt in Absprache mit Hal 6ver und richtet sich
nach dem entgangenen Umsatz.

11. Verdffentlichungen (z.B. Zeitungsanzeigen), die Einladungen zu Vorstellungsgesprachen bzw. Verkaufsveran-
staltungen oder Hinweise auf sonstige Veranstaltungen enthalten, bedlrfen grundsatzlich vorheriger schriftlicher
Genehmigung durch Hal over. Erfolgt eine Veroffentlichung ohne Zustimmung, und werden dadurch wesentliche
Interessen von Hal over beeintrachtigt, so hat Hal over das Recht, die Veranstaltung abzusagen. In diesem Falle
gelten Punkt 5 und 6 dieser allgemeinen Geschaftsbedingungen. Die Anmeldung der Veranstaltung bei der GEMA
obliegt dem Veranstalter.

12. Hat Hal over begriindeten Anlass zu der Annahme, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb,
die Sicherheit oder den Ruf des Unternehmens zu gefahrden droht sowie im Falle hoherer Gewalt, kann sie die
Veranstaltung absagen oder abbrechen. Hohere Gewalt schliefSt auch durch Hochwasserereignisse nicht befahrbare
Streckenabschnitte, Briickenpassagen, gesperrte, belegte oder uberflutete Schiffsanleger mit ein. Bei einem Schiffs-
defekt oder Personalausfall behalten wir uns einen Schiffstausch vor. Im duRRersten Fall muss die Veranstaltung am
Liegeplatz des Schiffes stattfinden.

13. Die Haftung fiir Kinder obliegt den Eltern, bzw. Begleitpersonen.
14.Hal over hat an Bord das Hausrecht. Den Anweisungen des Personals ist Folge zu leisten.
15. Der Erfullungsort und Gerichtsstand ist der Sitz von Hal over.

16.Sollte eine Bestimmung der Allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so berlihrt das die Gultigkeit der ande-
ren Bestimmungen nicht. Anstelle der unglltigen Bestimmung gilt eine ihr moglichst nahekommende Bestimmung.
Die allgemeinen Geschaftsbedingungen sind ausdriicklich Bestandteil des Vertrages. Die allgemeinen Geschafts-
bedingungen hangen offentlich aus und werden von Hal 6ver auf Verlangen ausgehandigt.

Allergene

a enthdlt glutenhaltiges Getreide f Soja & Sojaerzeugnisse
al Weizen a4 Hafer g Milch & Milcherzeugnisse inRl. Laktose
a2 Roggen a5 Dinkel i Sellerie & Sellerieerzeugnisse
a3 Gerste a6 Kamut j  Senf & Senferzeugnisse
h  Schalenfriichte (Niisse) & Nusserzeugnisse Rk Schwefeldioxide & Sulfite
h1 Mandeln h5 Pecanntisse [ Lupine & Lupinenerzeugnisse
h2 Haselnlisse hé Paranlisse m Sesamsamen & Erzeugnisse daraus
h3 Walniisse h7 Pistazien n Weichtiere & Weichtiererzeugnisse
h4 Cashewnlisse h8 Macadamia 0 Krebstiere & Krebstiererzeugnisse

Eier & Eiererzeugnisse
Fisch & Fischerzeugnisse
e Erdnlisse & Erdnusserzeugnisse
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